
手作りWAFFLES
独自の製法で焼き上げ、甘さ控えめなクリーム 、

フレッシュなソースなどで
トッピングした豊富なフレーバー。

出店情報
1/1～ 1/3迄　京王新宿

1/2～ 1/11迄　ホームズ草加舎人

1/2～ 1/18迄　イーアスつくばイーアスコート

1/4～ 1/11迄　追浜駅

1/5～ 1/11迄　ビーンズ戸田公園

1/5～ 1/11迄　町田駅

1/11～ 1/20迄　松戸駅

Wa f f l e

Cream

ふ
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り
ワ
ッ
フ
ル

国産小麦とこだわりの卵を使用しています。
気温や湿度に合わせて職人達が焼き上げるワッフル生地は、
軽やかで絶妙な柔らかさ！

な
め
ら
か
ク
リ
ー
ム 牛乳の美味しさをそのまま生かした北海道ミルククリームがたっぷり。

口どけ軽やか、コクと自然な甘味が引き立ち、
ワッフルと抜群の相性！

プレーン

抹茶

チョコミント

チョコレート

ラズベリー

カスタード

Lineup

私たちのこだわり

「安全」「信頼」は、
衛生管理・品質管理を徹底した
ファクトリーから生まれます。 

「PEEK A BOO！（ピカブー）」は、
全て手作業のこだわり商品です。

独自の製法で焼き上げた
ふんわりワッフルと甘さ控えめなクリーム。
~ひと口食べたら幸せ広がる ~
そんなスイーツ作りを目指し
毎日ひとつひとつ丁寧に作っています。
ぜひ一度ご賞味ください♪

アクセス

会社概要
商　　　号 

ブランド名

本社所在地

設　　　立 

従 業 員 数

事 業 内 容

株式会社たゆら

PEEK A BOO（ピカブー）

〒272-0033 千葉県市川市市川南4-4-33

2008年3月3日

60名（内正社員10名、他パートタイマー）

菓子製造販売、各種食品・物産販売、店舗プロデュース

求人情報

給　　　　与

雇  用  形  態

応  募  方  法

お問い合わせ

時給1,200円～（別途交通費支給）

雇用形態：パート・アルバイト

電話で連絡後、履歴書をご持参下さい。

お問い合わせ：047-316-2427

かわいいスイーツ販売を都内及び関東で展開中 ♪

一緒に働く販売仲間を募集しております！ 

ワッフルを製造してくれる方も同時募集中です♪

ストロベリー

チョコホイップ

キャラメル

彩り豊かな 20種類のフレーバーを、
季節に合わせて用意しています。

Follow us


