日本緑茶通なあなただけに特別なお知らせ⁉　アマゾンSHOPで発売します。
世にないものを作り出すには信念とエネルギー長期間にわたる研究と努力が必要です！　
日本茶の長い歴史の中で今までに無かった日本緑茶の新しい味と新しい香りをこの市場で新発売！
先人だけが享受できる絶妙なチャンスが到来しました。
新種茶樹育成から始まり作り手の長期間にわたって注ぎ込まれた情熱によって作られた新樹種の
日本緑茶。伝統を受け継ぐ製茶技術自家焙煎、匠の技で魔法に掛けられた神秘的な新しい日本緑茶が
ここ神奈川秦野に誕生！
この緑茶の感動的な深～い味わいを旅する最初のトラベラーにあなたを招待します。
有史以来歴史的、稀有に生まれたこの新茶葉を幸運なあなただけにお届けします。
まだ量は少ない。この緑茶に征服される前に繊細なあなたの味覚臭覚が先に征服してみては？　
料理の味を引き立たせる圧倒的な相乗効果もお楽しみ下さい。
和食、イタリア料理、フランス料理、タイ料理、ベトナム料理、中国料理、そして甘味にどうぞ！
[bookmark: _Hlk119317942]あなたの声募集：ご感想や飲み方淹れ方こんな料理に特に合うなど数多くコメント募集中です。
総発売元；SHOP  ピーアンドエフ　TEL;０７０６９４１３０４４　アマゾンで限定発売中
※アマゾン内検索ワード；緑茶工房 わさびや茶園さくら日和（さくらびより）で検索ください。
さくら日和の美味しさを引き出すお茶テイスターが推奨する
このお茶淹れ方一例　　沸騰RO純水、冷却適温調整後使用
お茶量：１回：１０～８グラム使用の場合
初回　温度：６０度　滲出タイム２分　　 湯量：３００CC　　
２回目温度：６５度　滲出タイム10秒　　湯量：３００CC 
３回目温度：７０度　滲出タイム10秒　　湯量：３００CC 
４回目温度：７０度　滲出タイム１分　　 湯量：３００CC 
５回目温度：７５度　滲出タイム２分　　 湯量：３００CC 　終了
　　　　　　　　　　　　　 最適滲出湯量総量：1500  CC
使用道具：急須サイズ：３５０CCタイプ　：陶器製ネットになっているもの
　　　　：レーザー温度計　　　　　　：冷却用器４００CC 
　　　　：タイマー＆計量器　　　　　：耐熱ガラス製目盛入り計量カップ５００CC
　　　　：貯茶用１０００CCポット　 ：湯のみ　人数分
　　　　：お水の用意：RO水１５００CC

RO水特徴：RO水で淹れたお茶葉は一日中冷めても温めても味も香りも変わりません。
　　　　　大手スーパーでRO水（純水）は入手できます。ミネラルWATERは不向きです。
　　　　　RO純水なら薫り高い味を１日中維持することが出来ますし思い通りの味がコント
ロール可能。
使用注意；急須の濾過ネットは可能な限り陶器製を利用する、新しい金属性やステンレス製濾過
ネットは味が金属イオンで悪くなるからできるだけ避けてね！ 
※あなたの味の要求に応える極上の味と香りをお楽しみください！。
コスト計算：１０グラム：１９５円：１５００CC　　　１００CC当たりコスト：１３円
新しい日本の味　日本緑茶　さくら日和　100ｇ￥1,950
Amazon ; 内検索キーワード；緑茶工房　わさびや茶園　本格淹れ方レシピ付き
商品名；
さくら日和：1,950円：100ｇ
[bookmark: _Hlk121644308][bookmark: _Hlk121644238]特選棒茶：：1,000円：100ｇ
特選棒茶：：1,800円：200ｇ
霧がかり：：1,800円：100ｇ
焙煎棒茶：：1,600円：100ｇ

緑茶工房の製茶加工哲学：純粋に茶葉の持つ個性を大切に活かす。
販売者：shop ピーアンドエフ
全体の特徴：自然で素直なテイスト、雑味がない味、ふくよかな味わい、香りが高い、旨味、甘み、渋み、のバランスが良い。以上です。
さくら日和の美味しさを引き出すお茶テイスターが推奨する
このお茶淹れ方一例　　沸騰RO純水、冷却適温調整後使用
お茶量：１回：１０～８グラム使用の場合
初回　温度：６０度　滲出タイム２分　　 湯量：３００CC　　
２回目温度：６５度　滲出タイム10秒　　湯量：３００CC 
３回目温度：７０度　滲出タイム10秒　　湯量：３００CC 
４回目温度：７０度　滲出タイム１分　　 湯量：３００CC 
５回目温度：７５度　滲出タイム２分　　 湯量：３００CC 　終了
　　　　　　　　　　　　　 最適滲出湯量総量：1500  CC
使用道具：急須サイズ：３５０CCタイプ　：陶器製ネットになっているもの
　　　　：レーザー温度計　　　　　　：冷却用器４００CC 
　　　　：タイマー＆計量器　　　　　：耐熱ガラス製目盛入り計量カップ５００CC
　　　　：貯茶用１０００CCポット　 ：湯のみ　人数分
　　　　：お水の用意：RO水１５００CC

RO水特徴：RO水で淹れたお茶葉は一日中冷めても温めても味も香りも変わりません。
　　　　　大手スーパーでRO水（純水）は入手できます。ミネラルWATERは不向きです。
　　　　　RO純水なら薫り高い味を１日中維持することが出来ますし思い通りの味がコント
ロール可能。
使用注意；急須の濾過ネットは可能な限り陶器製を利用する、新しい金属性やステンレス製濾過
ネットは味が金属イオンで悪くなるからできるだけ避けてね！ 
※あなたの味の要求に応える極上の味と香りをお楽しみください！。
コスト計算：１０グラム：１９５円：１５００CC　　　１００CC当たりコスト：１３円

