
「[image: イメージ]たからまい」は、清らかな水と豊かな土地で、愛情込めて育てた石川県認証特別栽培米です。名称
精米
原料玄米
産地
品種
産年

単一原料米　　
コシヒカリ　ひゃくまん榖　つきあかり
令和4年
内容量

精米年月日

販売者
石川県加賀市清水町イ４２　北川　孝




農林水産省新ガイドラインによる表示
特別栽培米
節減対象農薬： 当地比7割減
化学肥料（窒素）：  当地比8割減
栽培責任者　表寺崇富
住所　石川県加賀市清水町イ４２
080-3743-5240
確認責任者　北川　孝
住所　石川県加賀市清水町イ４２
080-3048-3084
精米責任者　塩谷　純
住所　石川県加賀市清水町イ４２
090-5687-0589
節減対象農薬の使用状況
使用資材名
用途
回数
イミダクロプリド
殺虫
1
イソチアニル
殺菌
1
ペンフルフェン
殺菌
1
プラチラクロール
除草
1
ピリミスルファン
除草
1
フェノキサスルホン
除草
1



田植え時に一度の除草剤のみ使用。以後手作業にて除草しております。
カメムシ等害虫防除は、殺虫剤を一切使用せず、木酢液を散布。
有機質の自家製ぼかし肥料で育てた安心できゼロのお米です。
特別栽培農産物認証規定の5割以上よりもさらに減農薬、減化学肥料で取り組んでいます。

つきあかりは、炊き上がりが艶やかできれいなことから名付けられた品種です。
お米の一粒一粒が大きい為しっかりした歯応えがあります。特別栽培で育てた「つきあかり」は、
もっちりした甘みあるお米に仕上がっています。

コシヒカリは、豊潤な甘みが特徴のおこめです。お口の中に甘みが広がるのがはっきりわかります。

ひゃくまん榖は、大粒で、もっちりとした旨味の冷めても美味しいお米です。県内外から非常に人気のある品種です。お口に合えば大変うれしく思います。またのご縁がありますことを心待ちにしております。

[image: イメージ]なお、梱包等商品の品質管理には充分気を付けてはおりますが、万が一商品に気になる点などがありましたら、いつでもご連絡ください。
　　　　　　　　　　　　　　　　　
お問い合わせはこちらまで令和4年度　特別栽培米　価格表


30キロ（税込）


品種



コシヒカリ
18,000円


ひゃくまん榖
21,000円


つきあかり
15,000円

※表記価格は、玄米価格のため、精米希望の場合は表記重量より１割減量になります


管理責任者　　表寺　崇富（おもてら　たかよし）
連絡先　　　０８０－３７４３－５２４０　
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