	参考動画（左欄には右記の動画を文字お越ししています）
	「ＧＩ山梨」日本酒の魅力を”深”発見≪前編≫
https://www.youtube.com/watch?v=Sh4YPA84XXw&list=RDCMUCEz4YHGP66QE1-0Wwe9ogtA&index=1

「ＧＩ山梨」日本酒の魅力を”深”発見≪後編≫
https://www.youtube.com/watch?v=VrrJ-HgcSRE&t=3s

山梨県酒造協同組合
（専門用語の参考：英語翻訳ページあり）
https://www.yamanashi-sake.jp/


	日本語（原稿）
	下段に翻訳の文字を御入力下さい

	お水？めっちゃ美味しい！
	

	雄大な山々から　清らかな水をもたらす
	

	名水の地・山梨　
	

	その風土が醸す日本酒の魅力に　二人の声優が迫る！
	

	GI山梨　日本酒の魅力を“深”発見
	

	「前田佳織里・船戸ゆり絵が行く聖地巡礼」編
	

	うわー　すごい　ぼこぼこしてるね
	

	全部飲みたい
	

	こんにちは　ナビゲーターのなないろです
	

	今回は「GI山梨」日本酒の魅力とは？と題して
自然豊かな山梨が生み出した日本酒の魅力をたっぷりご紹介します
	

	そして日本酒といえばこのお二人
声優の前田香織里さんと船戸ゆり絵さんです
	

	はい　声優の前田佳織里です　よろしくおねがいします
はい　声優の船戸ゆり絵です　よろしくお願い致します
	

	お二人はYouTubeでお酒を飲みながらトークしたり
日本酒のイベントにもゲスト出演されたりと
お酒大好き声優として大人気ですよね
	

	船戸ちゃんとは一緒にお酒のイベントとかも出させていただいたり
特に最近はそういう機会が増えてる気がします
	

	すごくいっぱいね
お酒も飲めて楽しいよね
ありがとうございます
	

	前田さんはご家族がお酒好きだったと伺ってます
	

	最初に飲んだきっかけが　もともと父親がすごくお酒が好きで
今では私自身もお酒が好きになって
お酒番組のパーソナリティーを務めさせていただいたりとか
仕事につながってるなって
仕事に関わらせていただいて幸せだなって思います
	

	船戸さんは　お酒好きが高じて　きき酒師の資格を取られたそうなんですね　
	

	私もお酒すごく好きでよく飲んでたんですけど　
ステイホームで時間もあったので
趣味を極めてみようと勉強して資格を取りました　
	

	今日はそんなお二人と一緒に　山梨の日本酒の魅力にグイグイ迫っていきますよ　
	

	楽しみ　よろしくお願いします
	

	それでは早速、山梨の日本酒を味わっていただきましょう　
	

	その前に…
	

	ステイがかかりました
	

	その前にまずは山梨の日本酒のすごさを知っていただく重要なポイントをお伝えしたいと思います　
	

	確かにそれ　すごく聞きたいですよね　
	

	山梨の日本酒って、山梨って聞くとワインのイメージがあったんですけど
	

	実は山梨の日本酒ってすごいんですよ　それを示すのがこのマークです　
	

	こちらですね　
	

	そう　GI !
	

	動画をご覧の皆さん　ここに書いてあるマーク何だと思いますか
	

	私も今回勉強させていただいたんですけど　最初存じ上げなくて　このGIって何の略なのかなって質問とかもさせていただいたんです　
	

	私もきき酒師の勉強の時に学んだんですけど　酒の品質に関わることなんですよね　
	

	GIとはジオグラフィカルインディケーション地理的表示の頭文字なんです　
	

	正しい産地であること　一定の基準を満たした品質であることを示していて　お酒のGIは国税庁長官が指定しているんです　
	

	つまり、正式な国のお墨付きということですね
	

	山梨は令和3年4月に清酒のGIとして指定されたんです
	

	山梨はワインでもGIの指定を受けているんです　
	

	2種類のお酒で指定を受けたのは全国で「山梨」が初めてなんです　
	

	全国で山梨は初めてなんですね
	

	すごい！
山梨って自然が豊かで、ご飯がおいしいとか、いろいろあると思うんですけど、お酒好きにとっても聖地ということですよね　
	

	すごいね　聖地巡礼しなきゃね
お二人にはこのすごい「GI山梨」の日本酒を生み出している酒蔵をたずねていただきました
今日はそんなお二人と一緒に　山梨の日本酒の魅力にぐいぐい迫っていきますよ
	

	早速　山梨の日本酒を味わっていただきましょう
	

	すごい　やったー　めっちゃきれい
	

	その前に　
	

	ステイが掛かりましたね
	

	まずは山梨の日本酒のすごさを知っていただく
重要なポイントをお伝えしたいと思います
	

	確かにそれ　すごく聞きたいですよね
	

	山梨って聞くとワインのイメージとかもすごくあったんですけど　
実は山梨の日本酒ってすごいんですよ
それを示すのがこのマークです
こちらですね
そう！「GI」
	

	動画をご覧の皆さん
ここに書いてあるマーク何だと思いますか？
私も今回勉強させていただいたんですけど
最初存じ上げなくて　このGIって何の略なのかなって　結構　質問とかもさせていただいたんですよね
	

	私もきき酒師の勉強の時に学んだんですけど
お酒の品質に関わることなんですよね
GIとは、Geographical Indication地理的表示の頭文字なんです
正しい産地であること　一定の基準を満たした品種であることを示していて　お酒のGIは国税庁長官が指定しているんですよ
	

	つまり、正式な国のお墨付きっていうことですね
山梨は令和3年4月に清酒のGIとして指定されたんですよ　
山梨は ワインでもGIの指定を受けているんです
2種類のお酒で指定を受けたのは全国で「山梨」が初めてなんです
	

	全国で山梨が初めてなんですね！
すごい！
	

	山梨って自然が豊かでご飯おいしいとか　いろいろあると思うんですけど　
お酒好きにとっても聖地っていうことですよね
すごいね
聖地巡礼しなきゃね
いいですね
というわけで、お二人にはこのすごい「GI山梨」の日本酒を生み出している酒蔵を訪ねていただきました
	

	題して、前田佳織里・船戸ゆり絵の「GI山梨」聖地巡礼
ご覧ください　
	

	山梨県
	

	私たち山梨にやってまいりました　
いえーい
	

	すごい絶景ですね
空気が美味しい
そして向こうには富士山が見えますよ
なんとまあ　きれいですね　でもやっぱり山の上だから、ちょっと寒いですね
そうだね　この寒さこそが日本酒を作るのに最適な気温なんだって
なるほどね
	

	これから私たちはGI認定を受けた山梨の日本酒を作るところを見に行けるっていうことなんだよね
なんということだ　そうなんです
おいしい日本酒が生み出される聖地へ参りたいと思います
では行きましょう　レッツゴー
	

	やってまいりました
「GI山梨」日本酒の聖地です
	

	大月市にある「笹一酒造」さんです　
	

	笹一酒造株式会社
山梨県大月市笹子町
山梨県大月市（東京から西に約100キロ）に位置し、
1661年（寛文元年）に花田屋として創業。
かつては甲州街道の最難関である笹子峠の宿場町として栄えた土地であり、現在では大月市唯一の酒蔵。富士山の伏流水を仕込み水として日本酒を醸している。
	

	こちらが外観です
おしゃれ！
老舗と伺ってましたけど
	

	めちゃめちゃ良い意味で予想を裏切ってきましたね　
	

	初めまして　前田佳織里と申します　
	

	船戸ゆり絵です　よろしくお願いします　
	

	笹一酒造の代表取締役の天野です
よろしくお願いします　
	

	私たち　なぜ山梨の日本酒がGI認定を受けるほどおいしいのか？　
その秘密を探りに来ました　
	

	すごく気になります　
	

	まず、こちらを飲んでください
	

	お酒ですか？
お酒！
	

	いただきます
香りはないんですね
	

	めっちゃおいしい水
	

	仕込み水に秘密が隠されてる？
なるほど
仕込み水は富士山の雪解け水が
長い歳月をかけて不透水層という層からゆっくりとしみ出して来て　それが自社の地下の井戸に湧き出て、40メートル地下から、水を汲んで酒造りをしています
専用の井戸があるということですね
ステキ！　すごい！
	

	富士山だったり雪解けだったり、山梨の自然を大切にされてるからこそできたお水
自然の恵み　山梨の恵みってことですね　
	

	続いては、酒蔵内で「GI山梨」の秘密を更に探しに行きます
やったー！
	

	「GI山梨」の重要な特徴がこの寒さなんです
寒仕込みと言いまして寒い時期に仕込みます
この寒さのおかげで発酵が急激にならずにゆっくり行われることで
柔らかくてクリアなお酒になるのです
	

	ぼこぼこしてるね
いい香り
これはいったい何ですか？
これは日本酒のもろみになります
もろみ！
ぼこぼこしてるのは？
炭酸ガスが発生しているんです
炭酸ガスを発生させてアルコールができています
	

	「山梨」の秘密を知った後は…
	

	笹一酒造の直営ショップ
笹一酒遊館（ささいちしゅゆうかん）
約500平米のスペースに試飲専用カウンターや、ギャラリースペースを設けゆっくりと笹一酒造の世界を味わえる空間
	

	試飲専用カウンター
	

	すごいオシャレな店内
めちゃめちゃオシャレなカウンター
	

	天野有彩（あまのありさ）
笹一酒造株式会社　営業企画・広報担当
	

	笹一酒造のお酒を試飲できるようになっています　ここにいるってことは？
笹一のお酒をご用意させていただいています
	

	1本目なんですけど「GI山梨」のお酒の中で笹一純米というお酒でございます
笹一の中で一番スタンダードな日本酒でございます
純粋な米と水の良さを味わえるお酒です
乾杯
これが山梨の米か
そうですね
すごく飲みやすいです
すっきりとキレのいいお酒になっています　
	

	飲んだあとの柔らかさ、すっと溶けていく感じがすごくおいしい
ありがとうございます
次から次に！
どんなお料理にも合わせやすいので、オススメですね
笹一のお酒は全部、山梨県産米を使って醸しているお酒で、山梨の恵みをしっかりと生かしたお酒になってます　
	

	山梨感じてます
ありがとうございます
ようこそ
酒蔵でお米も見させて頂いて。
かわいいですよね
あの磨いたお米って言うのはね
手間ひまかけてます
もう1本ご用意ございまして
笹一酒造
笹一純米大吟醸 甲州夢山水
	

	こちらは山梨県産酒米の
甲州夢山水というものを使ったお酒になっています　上品な吟醸香が香るので、ぜひお楽しみください　
	

	好きです
うまみたっぷりの味わいと
まろやかで優しい甘みが特徴のお酒です
どちらもやっぱり水のまろやかさというのが際立っている
GIになる理由がわかります
GIってすごいことですよね
そうですね
あの水があって、この日本酒ができてるんですね
	

	今日思いました
山梨のお水とお米と素晴らしいものを大切に使っているからこそ
この美味しいお酒ができるんだな
本日はお二人に味わっていただけてとても光栄に思います
ありがとうございました　
	

	本当においしそうでしたね
めちゃくちゃおいしかったですね
お酒ももちろんなんですけど　使われてる水が本当においしくて
水からも違うんだと思いました
お二人が紹介してくださった笹一酒蔵以外にも
山梨にはたくさんの酒蔵と「GI山梨」に認定された日本酒があるんです
	

	すごい
知りたいです
次回　後編
「GI認定酒とのマリアージュ」編
お楽しみください！
	

	GI山梨　日本酒の魅力を“深”発見
「GI認定酒とのマリアージュ」編
令和3年4月にGIとして指定された「山梨」の日本酒
その味わいを深める料理とのマリアージュ
人気声優の2人が、魅力に迫る！
	

	山梨にはたくさんの酒蔵と「GI山梨」に認定された日本酒があるんです
すごい
知りたいです
では先ほどご紹介した笹一酒造の社長天野 怜（あまのれい）
さんにお話をうかがいます
	

	天野さんは山梨県酒造協同組合の副理事長も務めています
よろしくお願いします
天野 怜
山梨県酒造協同組合　副理事長
笹一酒造株式会社　代表取締役社長
早速ですが天野副理事長
「GI山梨」に認定されている日37銘柄になっております　
	

	37銘柄！そんなにあるんですね
すごい！
ということは、まだまだ探求のしがいがありそうですよね
笹一酒蔵のほかにも
「GI山梨」の認定酒を造っている酒蔵があるということですね
はい　そうです
こちらをご覧ください
山梨の酒蔵はこのように水系ごとに点在しています　
	

	現在５つの水系に12の酒蔵がございます
昔から言われてる名水あるところに銘酒あり
よくご存じですね　まさにその通りです
山梨県はミネラルウォーターの生産量が日本一です　豊かで清涼な水に恵まれていますが　一言で山梨の水と言いましても実は水系ごとに味わいが違います　
	

	そうなんですか　すごい　知らなかった
山梨の水は山々に降り積もった雪や雨が長い年月をかけて地中でろ過されながら湧いてくる伏流水です　山の地層によって　ミネラル成分が違うため水の味わいも違います
山梨県のそれぞれの酒蔵の杜氏たちは　その水の違いを生かしつつ　高い技術力でおいしい日本酒を造り出しています
	

	水の違いが日本酒の味わいの違いになるってことですね
はい　そうです
ところで天野副理事長「GI山梨」の日本酒をもっとおいしく味わう方法があるとうかいましたが
「GI山梨」の日本酒は是非料理と一緒に召し上がっていただきたいと思っております
	

	ご存知のとおり　山梨県は国内有数の名山に囲まれていますので東京から甲府を結ぶ甲州街道は高低差が続く厳しい道です
その街道を旅する人々をもてなすため　塩気を感じられる料理が昔から作られてきました
こうした塩気の効いた料理を引き立たせる柔らかで清らかな味わいをもつ酒が山梨では発展してきました　
	

	聞いているだけで飲みたくて食べたくなってきました
私も塩辛いものを大好きなので　ぜひ山梨の日本酒と一緒に合わせたいです
お任せください！ちゃんと用意してあります
お2人に「GI山梨」の日本酒をより深く味わっていただくために　それぞれ異なる水系から3つの日本酒を厳選して　それに合う料理とともに召し上がっていただきます　
	

	ヤッター！この時を待ってた　待ってました！
「GI山梨」認定酒の中でも国内で初めて山梨県原産地呼称日本酒管理制度とダブル認定されている「名山の水 山の酒 山梨の酒」純米酒飲み比べセットと「山の酒」スパークリング日本酒飲み比べセットの中からご紹介します　
	

	天野副理事長　最初に味わっていただくお酒をご紹介いただけますか
1つ目は南アルプス山麓水系の酒蔵「大冠酒造」のお酒
「大冠　純米酒」をご紹介します
山梨県産の山田錦を100％使用しまして　味わいが豊かでコクとキレのあるすっきりとしたお酒になっております
大冠酒造
大冠　純米酒
	

	いただきます
すごい辛口でスッキリ
だけどすごく水がまろやかだからかな
すごく柔らかい口当たり
スッと流れていきますね
おいしい
こちらは、すっきりしてるお酒なので
白身魚とか魚介とかと合わせてもらえればと思います
この大冠　純米酒と一緒に召し上がっていただくお料理は　寒平目の煎り酒浸しです　
	

	梅干しと鰹、昆布のだし汁
そして大冠のお酒を使った煎り酒に刺身を浸しました
煎り酒のタレが白身魚の香りとうまみを優しく包み込んで
大冠の味わいを深める一品となっています
どうぞお召し上がりください
いただきます
	

	マリアージュしてますね
こんなに相性がいいんですね
お互いを邪魔し合ってなくて
お酒の華やかさがお魚を引き立たせて止まらないですね　
	

	こちらはすっきりとした、かなり辛口の純米酒なので　白身魚とか海鮮系のものと非常によく合います
天野副理事長、続いての「GI山梨」日本酒は何でしょうか
2つ目は八ヶ岳山麓水系の酒蔵
「八巻酒造店」のお酒
甲斐男山　純米酒をご紹介いたします
	

	こちらは山梨県産米のあさひの夢というお米で仕込んだ旨口のお酒で
食中酒としてお薦めです
寒い時期はお燗で召し上がっていただいても大丈夫なお酒になります
いただきます
全然違う、匂い　
	

	お米のふくよかさ、おいしさをすごく感じます
ふわっと広がっていくね
この甲斐男山純米酒とともに味わっていただくのは　真鱈の白子の炙りです
白子を生でも召し上がれるレアな状態に炙り
その炙った香ばしい香りと煮汁のしょう油の香ばしさ、白子特有の濃厚でクリーミーな味わいが　甲斐男山の旨味をさらに引き立ててくれる逸品です
どうぞお召し上がりください
	

	この純米酒のお米の味が最高です
こちらは先ほどよりも、よりお米の旨みを感じるお酒になってますので　白子のようなクリーミーな食材と合わせて　お酒を飲んでいただくと、よりおいしく召し上がれると思います　
	

	天野副理事長3つ目の「GI山梨」の日本酒をご紹介ください
3つ目は日本酒をあまり飲み慣れてない方に向けて2020年に開発いたしました瓶内二次発酵スパークリング日本酒の中から富士北麓水系の酒蔵「井出醸造店」のお酒、北麓スパークリング日本酒をご紹介いたします
	

	こちらは純米吟醸のやや甘口のスパークリング日本酒です
洋梨とかいちごを思わせるようなフルーティーな香りも是非楽しんでください
またグラスがいいですね　
	

	香りがね、もうフルーティー
お花が咲いたよう
	

	すごくさっぱりしててスッキリ
いちごの酸っぱさも
すごくフルーティーで飲みやすくて
めちゃくちゃおいしいですね
とても華やかですね
すごく飲みやすい
飲みやすい日本酒をさがしている方には、ぴったりですね
この北麓スパークリング日本酒に合わせる料理は、いちごの白和えマスカルポーネ味噌です　
	

	豆腐・西京味噌・マスカルポーネチーズを合わせた
優しい味わいの衣にいちごの酸味とグリーンペッパーの辛みが北麓スパークリング日本酒の香りと爽やかな口当たりに合う逸品です
どうぞお召し上がりください
果物と日本酒というのが新しいです
おいしい口あたり
	

	イチゴの果実感とスパークリング日本酒の
フルーティーな香りがすごく同調してめちゃめちゃ美味しいです
単体でもめちゃくちゃおいしいんですけど
お酒を飲んだときに旨さが跳ね上がってすごく美味しいですね
「GI山梨」のスパークリングの日本酒は　是非食前酒やお祝いの席に味わってほしいです
瓶内二次発酵のフルーティーな香りとか、きめ細やかで、しなやかな、のどごしは、さまざまな生活シーンに彩りを与えてくれると思います
	

	前田さん　船戸さん　「GI山梨」の日本酒の魅力を堪能していただけましたか？
すごく美味しくて幸せな時間を過ごさせていただいて
今日本当に思ったのが、お酒ってまさにその地域の味というか、山梨ってすごく自然が豊かなところだと思うんですけど　その自然が作り出す味なんだと感じることができました
	

	また　GI地理的表示があると、自分がこういうお酒が好きだということがよりはっきり分かる
自分の好きなお酒の出会いにもつながると思いました
初めて「GI山梨」の日本酒を勉強させていただいて
私と同じように初めて知った方にも飲んでいただきたいなって本当に心から思いました
幸せな時間ありがとうございました
	

	私も本当に幸せな時間をありがとうございます
実際に自分で山梨県に足を運んで体験体感して、天野社長や笹一酒造の皆さんのお人柄とかも本当にやさしくて。
先程の料理と日本酒みたいな塩気の強い料理とかも美味しく食べるために、口当たりの良い柔らかなお酒になったっていう山梨のお酒の歴史に本当におもてなしの心を感じました
GIと地理的表示って　本当にその地域に暮らす人の優しさを表していると、とても実感しました
	

	天野副理事長、今日ご紹介したもののほかにも「GI山梨」の認定を受けたおいしい日本酒、まだまだたくさんあるんですよね
現在「GI山梨」の認定酒は37銘柄ありますが　ここでは2つの飲み比べセットをご紹介いたします　
	

	こちらは山梨の水の違いを味わっていただくために開発した「名山の水 山の酒 山梨の酒」純米酒飲み比べ7本セットで、山梨県の指定された水系の水とその水で育まれた米だけで造る純米酒です　
	

	こちらは山梨県産の水と米を使い、また酵母の違いを味わってもらうための「山の酒」スパークリング日本酒飲み比べ3本セットです
どちらも国内初となる山梨県原産地呼称日本酒管理制度とのダブル認定の「GI山梨」になります　
	

	違うお酒を楽しめるところがすごくいいですよね　是非いろいろと飲み比べてお気に入りの「GI山梨」の日本酒を見つけてください
天野副理事長、今日はありがとうございました
ありがとうございました
前田さん　船戸さん　是非これからも日本酒のおいしさ、楽しさを広めていってくださいね　
	

	はい　もちろんです　頑張ります
	

	それでは皆さんご一緒に　「GI山梨」最高！
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